
 

Suppen & Vorspeisen 
 

 

 

 

 

 

 
 

Spargelschaum-Suppe mit 
gerösteten Mandeln, grünem Pesto & gebackenem Schinken                            9 
 
 
Kalbskraftbrühe mit feiner Einlage (Kräuterflädle, Gemüse, Markklößchen…)   8 

 
 
 

Rucola-Salat in Kartoffel-Dressing mit knusprigem Speck & Zwiebel, 
pochiertem Apfel & Croutons                                                                               12 
 

 
 

Döpnuts 
 

(gebratener Eifler-Döppekooche in Donutform, klassisch mit Speck oder veganem 
Räucher-Tofu)  

Serviert mit Blatt-, & Rohkostsalaten, als Vorspeise oder Hauptgang dazu: 
 

- Apfelmus                                                                         8 / 11 
- Gebratene Pilze                                                              10 / 14 
- Gratinierter Ziegenkäse aus Gillenfeld                          14 / 18 
- Räucherlachs & Senfcreme                                           13 / 17 
- Kalbstafelspitz & Remouladensauce                            13 / 17 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Hauptgänge 

 
 
Paniertes Rücken-Schnitzel vom Eifler-Strohschwein                     19 
 
Cordon-Bleu mit gegrilltem Schinken & Bärlauch                            22 
 
Zarte Gänsekeule mit Bratensauce                                                   29 
   
Kräuter-Maishähnchenbrust                                                              26 
 
Rumpsteak (Gut Godenhaus) „Kräuterbutter&Röstzwiebel“              32 
 
Kradenbacher-Lachsforellen-Filet „Müllerin“                                     27 
 
Vegetarische Schnitzel von Kohlrabi & Sellerie                                 14 
 

Alle Hauptgänge servieren wir mit: 
 

Pommes / Kroketten / Döpnuts   oder   Petersilien-Kartoffeln 
sowie   buntem Salat   oder   feines Gemüse in Mandelbutter 

 
Pfeffer-, Paprika-, Jägersauce                                                            3 
Mayonnaise, Ketchup                                                                           0,5 

 
Linguine in Bärlauch-Pesto, mediterrane Tomaten, 
geröstete Pinienkerne, Rucola & Parmesan                                       15 
 
+ gebratene Riesen-Garnelen                                                             25 
 

 

 



 

 

Fern-Ost  
 

Vadouvan-Basmatireis oder Reisbandnudeln 

mit 

Wok-Gemüse, gerösteten Cashewkernen, Berberritzen, Röstzwiebeln, hausgem. 
Teriyaki-Sauce & Kimchi                                   14 

 

+ knusprig-pikante Hähnchenbrustwürfel                                      20 

+ gebratene Riesen-Garnelen                                                          24 

 

 

Dessert 

 

Erdbeer-Rhabarber-Clafoutis mit Bourbon-Vanilleeis                    9 

Oma-Nies Käsekuchen mit Waldbeer-Ragout                                  5.5 

Gratinierte Ananas mit Ziegenkäse aus Gillenfeld                          10 

Schokoladen-Brownie mit Haselnuss-Eis                                        9 

Kaffee Shooter Espresso mit 2 cl Eierlikör und Milchschaum                 6 

Café Affogato Espresso mit Vanilleeis                                                 5.5 

 

 

Liebe Gäste, eine Speisekarte mit Allergenauszeichnung erhalten Sie gerne bei Ihrer Bedienung. 

Bitte sprechen Sie uns an, wenn Sie eine Lebensmittelallergie haben. 

Alle Preise in Euro €. 

 



 

 

 


